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AUFBAU BAIN MARIES MIT GN BEHALTERN

BRATEN BUTTER

SC-!-IALEN GN 1/6 GN 1/6
WARMEN

Direkt im Wasser _
ohne Wanne : ROTKOHL

GN 1/3

PULLED PORK PILZRAHM VANILLE ZWETSCH
GN 1/3 GN 1/3 GN1/6  GN1/6

BEFULLEN BAIN MARIES MIT WASSER

NUR WANNE WANNE & SIEB
Es muss soviel Wasser in die Bain Marie, dass die Wanne Die Bain Marie wird wir links beschrieben beflllt. Die
im Wasser steht, aber nicht hochgedrutckt wird. Wanne wird so beflllt, dass das Wasser nicht durch das

Sieb drlickt, aber ziemlich voll ist



https://learn.knoedelwerkstatt.de/uploads/images/gallery/2025-08/aufbau-gn-behalter.png
https://learn.knoedelwerkstatt.de/uploads/images/gallery/2025-10/nur-wanne.png
https://learn.knoedelwerkstatt.de/uploads/images/gallery/2025-10/wanne-und-sieb.png

DECKEL BAIN MARIES

BRATEN BUTTER

SCHALEN
WARMEN

ROTKOHL

PULLED PORK PILZRAHM VANILLE ZWETSCH

ZANGEN & KELLEN BAIN MARIES

BRATEN  BUTTER
50ml! 30m/
TOPFENKNODEL
Gelbe Zange

SCHALEN
WARMEN

SEMMELKNODEL SPINATKNODEL ROTKOHL

Rote Zange Griine Zange 80ml

VANILLE ZWETSCH
50ml 50mI

PULLED PORK
Schwarze Zange

PILZRAHM
100ml

WAS PASST MAXIMAL IN EINE BAIN MARIE

KNODEL BEILAGEN
¢ Semmelknédel: 2 Bleche e Pulled Pork: 1 Beutel
e Spinatknédel: 2 Bleche  Bratensauce: 1 Beutel
o Topfenknoddel: 1 Blech e Rotkohl: 2 Beutel

e Pilzrahm: 2 Beutel
o Vanillesauce: 1 Beutel
o Zwetschgen: 1 Beutel
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https://learn.knoedelwerkstatt.de/uploads/images/gallery/2025-08/deckel-bain-maries.png
https://learn.knoedelwerkstatt.de/uploads/images/gallery/2025-10/bain-maries-servierbesteck.png

