Haltbarkeit

KNODELTEIG (ungebffnet)

e Im Kuhlschrank: Ungedffnet 7 Tage
e Tiefkuhlung: bis zu 3 Monate
e Ein Mindesthaltbarkeitsdatum befindet sich auf jeder Verpackung

KNODEL (zubereitet)

e Nach dem Durchgaren kann man die Knédel noch 1-2 Tage im Kuhlschrank lagern und
anschlieBend in Scheiben geschnitten mit etwas Butter in der Pfanne anbraten, lecker!

BEILAGEN (ungedffnet)

o Im Kuhlschrank: Ungeéffnet 7 Tage
e Tiefkuhlung: bis zu 3 Monate
e Ein Mindesthaltbarkeitsdatum befindet sich auf jeder Verpackung
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